GLI ANTIPASTI — APPETIZERS vis o

CARPACCIO DI MANZO, RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO PROFUMATO AL TARTUFO 17

LA PARMIGIANA DI MELANZANE 9

I CALAMARI FRITTI 12

LA FOCACCIA CON POMODORO E BASILICO 12

IL CRUDO DI PARMA E MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP 15

IL TAGLIERE MISTO DI FORMAGGI E SALUMI 19

LE INSALATE - SALADS

LA CAPONATA SORRENTINA 10

INSALATA POSITANO 11

LA CAPRESE 10

LA CAPRESE DI BUFALA CAMPANA DOP 14

INSALATA DEL MEDITERRANEO 13

LE ZUPPE - SOUPS

LA ZUPPA DI FAGIOLI E PANCETTA AL PROFUMO DI ROSMARINO 10
ZUPPA DEL GIORNO M.P.

I RISOTTI

IL RISOTTO “VIALONE NANO” P.P.P. FOR 1: 24 FOR 2: 36

IL RISOTTO “VIALONE NANO” MARE E TERRA FOR 1: 25 FOR 2:40

LE PASTE - PASTAS

I PACCHERI DEL MARE 20

I TUBETTONI MARINA GRANDE 19

I GNOCCHI ALLA SORRENTINA 15

I RAVIOLI VECCHIA TRADIZIONE 16

GLI SPAGHETTI ALLA “NERANO” 15

LE PENNE “NAPOLETANE" 14

GLI SPAGHETTI AUM AUM ! 11

OUR DISHES ARE PREPARED IN THE TRADITIONAL SORRENTO WAY, USING THE BEST QUALITY INGREDIENTS.
ANY CHANGES OR MODIFICATIONS TO THE RECIPES WILL COMPROMISE THEIR FLAVOUR AND QUALITY.

PLEASE RESPECT THE MENU. YOU WILL ENJOY IT ! GRAZIE....E BUON APPETITO!
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I SECONDI - MAINCOURSES

TRANCIO DI SPIGOLA SU VERDURINE CROCCANTI AL SALTO 24
ANELLI DI CALAMARI STUFATI 22
COSTATA DI VITELLO Al PORCINI 34
CARRE DI AGNELLO SCALZATO IN CROSTA DI PANE SAPORITO E RIDUZIONE DI BALSAMICO 36

STRACCETTI DI POLLO ALLA VESUVIANA 18

DONENESS OF THE MEATS:

RARE: WARM THROUGH THE MIDDLE, LIGHTLY CHARRED ON THE OUTSIDE, BROWNED AROUND THE SIDES AND BRIGHT RED IN THE MIDDLE.

MEDIUM RARE: WARM THROUGH THE MIDDLE WITH A HINT OF RED. MOST OF THE CENTER OF THE STEAK IS PINK. THE SIDES WELL BROWNED,
THE TOP AND BOTTOM CHARRED TO A DARK BROWN COLOR.

MEDIUM: A BAND OF LIGHT PINK THROUGH THE MIDDLE BUT BE MORE BROWNED THAN PINK. THE SIDES A RICH BROWN COLOR AND THE TOP AND BOTTOM CHARRED DARKLY.

OUR CHEF RECOMMENDS THAT THE MEAT SHOULD NOT BE COOKED MORE THAN MEDIUM. THANK YOU.

X ACCOMPAGNARE - SIDE DISHES

INSALATINA MISTA DEL CONTADINO 7
INSALATINA DI POMODORINI, RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO 8

VERDURE DEL GIORNO M.P.

LE PIZZE DI NAPOLI !

MARINARA 11

MARGHERITA 12 CHECK OUR 8
DAILY SPECIALS!

CAPRICCIOSA 15

PARMIGIANA 13

CAPRESE 13

POMODORINI E RUCOLA 14

4 STAGIONI 15

SALSICCIA E RAPINI 16

PARMA 15

NAPOLI 16

IL CALZONE SORRENTINO 15

FOR PARTIES OF 6 GUESTS AND OVER, 17% GRATUITIES WILL BE AUTOMATICALLY ADDED TO THE BILL. THANK YOU.
FROM SORRENTO......... TO SORRENTO RISTORANTE !

OWNERS: NINO E DOMINIKA CIOFFI




