
 

 
 

lunch menu 
 

 

gli antipasti – appetizers 

 
Carpaccio di manzo, rucola e scaglie di parmigiano profumato al tartufo 17 

Beef carpaccio served over arugola with shaved parmesan cheese , white truffle oil 
 
La parmigiana di melanzane   9 

Neapolitan eggplant parmigiana with mozzarella, tomato sauce and basil  
 
I calamari fritti  12 

Fried calamari with fresh lemon 
 
crudo di parma e mozzarella 12 
parma prosciutto and mozzarella 

 

le zuppe – soups of the day m.p. 

 

 

le paste 
 
Gli spaghetti aum aum !  11 

Spaghetti with tomato sauce and basil 
 
Gli spaghetti alla “nerano” 15 
Spaghetti with zucchini and basil in a reggiano parmesan cream sauce 
 
Le penne “napoletane”  14 

Penne with Italian sausage and roasted pepper cream sauce 
 
 
*Spelt pasta and gluten free substitute available for some dried pasta dish. 

 

le insalate – salads 
 
La caponata sorrentina  10 

Classic Sorrento salad with mozzarella, olives, onions, eggplant, tomatoes and basil on frisella bread 
 
Insalata positano  11 

Baby spinach, orange, pine nuts and goat cheese in lemon dressing 
 
La caprese  10 

Tomato, mozzarella, basil and  extra virgin olive oil 
 
La caprese di bufala campana dop 14 

Tomato, buffalo mozzarella DOP, basil and extra virgin olive oil 
 
insalata del mediterraneo 13 

Potatoes, arugola and shrimp  in lemon  dressing 
 
 

 Maincourses 

 
Straccetti di pollo alla vesuviana  18  

Sliced Chicken breast sauteed with pine nuts, potatoes, basil and sun dried tomato 
 
Anelli di calamari stufati 22 

Calamari sauteed with olives,capers,cherry tomatoes 
 
Trancio di  spigola su verdurine croccanti al salto 24 

Pan seared European Seabass filet breaded with julienne of vegetables 


